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Zucchero a velo

Le Fiabe di
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CHE PASTICCIO, CICCIOBELLO!



ColorMe: 
Divertiti a colorare come ti piace di piÙ il fantastico mondo degli amicicci!
 
Ritaglia e Componi:
Facendoti aiutare dalla tua mamma o dal tuo papà, ritaglia 
con attenzione le immagini e crea poi, una storia tutta 
tua dando il via alla fantasia!

Ricettina dolcetti:
Segui la ricettina dei dolcetti di cicciobello e lorenzino.
Sono super golosi!

    CICCIOBELLO.UFFICIALE     CICCIOBELLO   

Sono curiosissimo di vedere i tuoi lavori!
Pubblicali sulle storie di instagram e facebook taggandoci.
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MI PIACE TANTO FARE MERENDA IN CUCINA CON:    
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La�eLa�e

IL MIO DOLCE PREFERITO DA CUCINARE É:    
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I DOLCETTI DI CICCIOBELLO DA 1 A 10 SONO BUONI:
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FATTI AIUTARE A RITAGLIARE LE IMMAGINI  

Zucchero a velo
La�e



FATTI AIUTARE A RITAGLIARE LE IMMAGINI  



Ci
cc

iob
ell

o®   -
 ©

 G
ioc

hi 
Pr

ez
ios

i 2
02

1  
 

OGGI CICCIOBELLO E LORENZINO...  
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INGREDIENTI

Me�i le pa�ine in un pia�ino,
lasciale in �igo per almeno un’ ora e...gustale !3

Prendi de�e piccole parti di impasto 
per creare de�e piccole pa�ine.  2
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Versa in una ciotola i bisco�i sbriciolati e aggiungi
il la�e, lo zucchero a velo,il burro fuso e il cacao. 
Mescola fino ad o�enere un impasto compa�o. 

1

100gr di zucchero
a velo

Zucchero
La�e

300ml di la�e300gr di bisco�i
sbriciolati

15gr di cacao 30gr burro fuso

PREPARAZIONE

DAI TU IL NOME ALLA RICETTA DI QUESTI DOLCETTI:

LA RICETTA DEI DOLCETTI DI CICCIOBELLO E LORENZINO    


